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Pengertian

menetapkan macam, jumlah dan mutu bahan makanan yang diperlukan
dalam kurun waktu tertentu.

Tujuan Tersedianya taksiran, macam dan jumlah bahan makanan dengan
spesifikasi yang ditetapkan dalam kurun waktu yang ditetapkan.

Kebijakan RMa limtei Momor

1566/PER/D1R/RSMU/V1I/2022 tentang Pedoman Pelayanan Instalasi
Gizi.

Prosedur Persiapan
Alat:

1.

2. Kalkulator;

3. Daftar spesifikasi bahan makanan;

4. Balpoint;

5. Buku Belanja.

Waktu: Seliap hari

Petugas: Manajer Instalasi Gizi

Pelaksanaan:

1. Hitung jumlah kebutuhan makan pasien dan pegawai.

2. Cek bahan dalam gudang penyimpanan.

4. Tulis macam dan jumfah bahan yang diperlukan sesuai daftar menu

pada buku belanja.

5. Masukkan dalam aplikasi pengadaan baranq.
Instalasi Terkait Instalasi Gizi


