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Pengerti^

Tujuan Sebagai acuan penerapan standarisasi suhu pemasakan untuk

mempertahankan basil produksi yang sesuai dengan suhu pemasakan,
Peraturan Direktur Rumah Sakit Mata Undaan Nomor

1566/PER/DIR/RSMU/VII/2022 tentang Pedoman Pelayanan Instalasi

Kebijakan

Prosedur Persiapan
Alat:

1. Makanan;

2. Thermometer makanan;

4. Balpoint.

Waktu: Setiap hari

Petugas: Cook

Tempat: Ruartg pengolahan

Pelaksanaan

1. Cook mengambil makanan yang akan diukur dari atas kompor/api.

2. Cook masukkan termometer tusuk ke bahan makarian yang akan

\

3. Diamkan selama 1 menit/sampai suhu maksimal yang terukur.

4. Jika suhu kurang dari 70 derajat Celsius ianjutkan proses

pemasakan hingga suhu tercapai angka 70 derajat Celsius.

5. Cook mencatat suhu yang tertera pada tern^meter pada form
si^ po calal Undakan
koreksinya pada kolom tindakan.

Instalasi Terkait Instalasi Gizi


