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Cfeekiur.

RSMATAStandar Prosedur

Operasional
Tanggal Terbit:
29 Juii 2022

dr. Sahata P.H.Napitupulu, Sp.M(K)

Proses Icegotasm pernberahan ̂  mak^ ^esa\ digunakan
oieh pasien.

Pengertian

Tujuan 1. Untuk membersihkan alat makan pasien agar siap dipakai.

2. Untuk membersihkan alat makan pasien dari bahaya mikrobiofogi
dan memastikan alat makan aman untuk digunakan kembali.

OMiyf Rtanah Momor ;Kebijakan

1566/PER/D1R/RSMUA/II/2022 tentang Pedoman Peiayanan Instalasi
Gizi.

Prosedur Persiapan
Alat;

1. Ala^ ^ m^ak;

2. Sabuncuci;

3. Spon cuci;

4. Wadah sabun;

5. Air panas.

Waktu: Seliap hari

Petugas;
1. Juru masak;

2. Penyaji.

T^r^at: Ruang Pertcucian Instalasi Gizi

Pelaksanaan

1. Pisahkan alat makan berdasarkan jenis alat makan dan
penggunaan alat makan.

3. Bilas alat makan ke dalam bak satu yang berisi air bersih.

Gosok alat makan dengan spon yang diberi sabun cuci piring.
5. Tata alat makan pada rak pencucian.

6. Bilas alat makan dengan air bersih, lanjutkan dengan bilasan kedua
menggunakan air panas suhu di atas 80° C.

7. Pindahkan alat makan yang sudah bei^ih untuk proses

pengeringan. 
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8l PfindaHon aiat moAon fce daiam Sonari aiai mak^ cS n»ng

distribusi untuk diqunakan kembali.

Prosediff

Instafasi Terkait InstalasI Gizi


